AAG

ASSOCIACAO DE AGRICULTURA ORGANICA

s v, N7 w ¥ ¥ =
CERTIFICADO PELA AAOCERT
11 3673. 8013

NORMAS DE PRODUCAO ORGANICA AAO

Atualizada em 21.09.2004



Esta ¢ a terceira atualizacdo da Norma de Produgao da AAO.

A Norma de Producdao AAO sofreu algumas alteragdes a fim de incorporar
algumas mudancas adequando-se a nova realidade da produgdo organica

brasileira e alteragdes de denominacao apoés a criagao da AAOCERT.

Sio Paulo, 21 de setembro de 2004

Conselho Deliberativo da AAO

ADVERTENCIA

O processo de atualizacdo da Norma AAO de Producdo Organica ¢ um
processo dinamico que ¢ realizado para atender as exigéncias de
mudancas na legislagdo, inovagdes tecnoldgicas € minimizar riscos a
saude do meio ambiente e do consumidor.

Portanto o produtor organico, e demais produtores interessados na
agricultura organica, devem sempre estar atentos e buscar as versoes

mais atualizadas desta Norma

As atualizacOes no corpo da Norma estdo grafadas em negrito € com a
data da atualizacgao.

Em caso de davida consulte a AAO.




Referéncias:

Estas Normas estao baseadas na IN n° 07 de maio de 1999 do MAPA - Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.
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I - PRINCIPIOS GERAIS

Todas as unidades de producao devem se pautar pelos seguintes principios gerais:

A) Relacoes sociais

Obrigacoes

As unidades de producdo e de comercializacdo cumprirdo a legislagdo trabalhista, a legislagdo
referente a seguranca e a saude ocupacional, com especial atencdo a:

- Nao haver discriminag¢do de raca, género, religido, naturalidade ou posi¢do politica na selegdo e
contratacao de trabalhadores.

- O periodo de gravidez e aleitamento materno deve ser acompanhado por medidas que diminuam
riscos e perigos inerentes a atividade.

- Nao utilizar trabalho de menores de 14 anos nas atividades agroindustriais. O trabalho da faixa
etaria de 14 a 18 anos somente sera permitido naquelas atividades consideradas ndo penosas pelas
entidades oficiais, em que ndo esta incluido o corte de cana-de-ac¢tcar. Serdo priorizados programas
de aprendizado e formacao profissional.

- Contratar os trabalhadores com carteira de trabalho ou contrato de safra.

- Pagamento dos trabalhadores pelo menos pelo o piso salarial.

- Treinar os trabalhadores e fornecer a eles equipamentos para o manejo adequado e seguro de
maquinas e equipamentos agroindustriais.

- Transportar os trabalhadores com veiculos apropriados, sob responsabilidade do produtor.
Relativamente a terceirizagdo, as unidades de producao e de comercializacdo devem criar medidas
contratuais que garantam a qualidade e seguranca deste servico.

- Preservar as areas de grande importancia social, cultural, ambiental ou religiosa.

- As unidades de comercializacdo e de producao deverdo manter relagdes éticas e idoneas entre si,
cumprindo rigorosamente os contratos estabelecidos.

Metas
- Elevar o bem estar socioeconomico dos trabalhadores.

- Participagao dos trabalhadores nos lucros e resultados econdmicos das unidades de producao e de
comercializagao.

- Visando a diminui¢do da sazonalidade da mao-de-obra, o aumento da oferta de emprego, a
reducdo dos impactos ambientais, o aumento da seguranca alimentar e outros efeitos positivos,
promover:

Diversificacao de culturas;

Integracdo das atividades agricolas e industriais;

Maximizagdo de aproveitamento dos produtos, sub-produtos e residuos das culturas;
Adogao de programas permanentes de recuperacao ambiental.

- Compromisso com o bem estar socioecondmico e respeito a cultura das comunidades locais onde
a atividade agroindustrial esta inserida.

- No planejamento e manejo do sistema de producdo agricola, consultar e considerar os interesses
das populagdes e grupos sociais quanto aos aspectos que afetem diretamente a sua qualidade de
vida.

- Moradia digna e saudavel para os trabalhadores residentes.

- As unidades de comercializac¢do, isoladamente ou em parceria, deverdo desenvolver programas
educacionais para os seus trabalhadores. Os trabalhadores sazonais que morem fora da empresa
receberdo todo o apoio para participarem de programas educacionais.

B) Solo
- Respeitar as classes de aptidao agricola do solo.
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- Utilizar todas as praticas de manejo que melhorem as condi¢des fisicas, quimicas e biologicas do
solo, como manter o solo coberto durante o maior tempo possivel, integrar adubacdo orgénica e
adubagdo verde ao controle da erosdo — com o estabelecimento de curvas de nivel, terraceamento,
faixas de retencdo e outras — cultivo minimo, plantio direto sem herbicidas, cultivo em faixa ou
bordadura.

- Deixar a matéria organica, de preferéncia, na superficie, ou incorpora-la superficialmente, para
melhorar ou manter a estrutura e fertilidade do solo e favorecer o desenvolvimento das raizes.

- Produzir a matéria orgénica, de preferéncia, no local. Se for trazida de fora, deve ser isenta de
agentes quimicos e bioldgicos poluidores e contaminantes.

- Manejar adequadamente a resteva e os restos de culturas.

- Implantar quebra-ventos.

- Preparar e cultivar o solo procurando nio pulveriza-lo, ndo prejudicar a sua estrutura e nao
inverter as suas camadas.

- A corre¢do do pH serd feita de forma gradativa, durante anos, evitando-se aplicagdes macicas de
corretivos em um Unico ano agricola.

C) Producio e ambiente

- Nao realizar queimadas.

- E proibido o uso de sementes, mudas e animais transgénicos (organismos geneticamente
modificados), assim como aditivos, coadjuvantes de fabrica¢do e outros produtos geneticamente
modificados ou transgénicos na fabricacao de processados.

- Manter a cobertura vegetal nas margens dos cursos e reservatdrios d’agua, nas areas de protecao
de mananciais, nas reservas legais, nas areas de classe de capacidade de uso VII e VIII, conservar as
areas de vegetacdo natural e reflorestamento.

- Adotar a rotagdo e a consorciagdo de culturas, incluindo principios alelopaticos.

- Trabalhar com espécies, variedades e ragas adaptadas ao local.

- Produzir em ambiente em que fatores adversos nao comprometam a qualidade do produto, como a
poluicdo do ar, que pode contaminar os recursos naturais - solo, dgua, fauna e flora - e a produgao
agricola, ou a polui¢do da 4gua, que pode impedir o seu uso para irrigagcdo, lavagem dos produtos
ou consumo humano ou animal.

- Procurar integrar a producdo animal a produ¢do vegetal, visando a reciclagem dos nutrientes, a
maior independéncia dos insumos vindos de fora da propriedade e visando também outros
beneficios advindos da integracdo, como a polinizacdo por abelhas meliferas.

- Seguir os principios da ciéncia do comportamento animal, quanto ao espaco e conforto dos
animais, a sanidade e a producao de alimentos de maior valor nutritivo.

- Todos os residuos ndo reaproveitados nas unidades de producdo e nas unidades comerciantes
deverdo ser dispostos de acordo com a legislagdo; nao poderdo poluir o ar, o solo, o lengol freatico
nem os cursos d’agua; especial cuidado deve ser tomado com o lixo, que ndo devera ocupar locais
ndo destinados ao mesmo.

- Nao podera haver embalagens cheias, parcialmente cheias ou vazias, de agrotoxicos ou adubos
soluveis, nas propriedades totalmente orgénicas. Sdo excecdes: rodenticidas, desde que haja manejo
preventivo contra roedores e protecao da saide de pessoas e animais.

- O processamento de produtos devera causar o minimo impacto ambiental, considerados a poluigao
(visual, sonora, quimica, bioldgica e outras formas), consumo energético, reciclagem de materiais e
sustentabilidade. Deve obedecer a critérios de higiene, garantir a qualidade dos produtos
processados e ndo oferecer riscos de saude e seguranga aos operadores e as comunidades vizinhas.

- As unidades certificadas devem possibilitar a visita de consumidores interessados em conhecer o
processo e as condi¢des da produgao.



D) Biodiversidade

- Este € um objetivo a ser alcangado por todas as unidades certificadas. Em areas em que esteja
plantada uma s6 espécie vegetal, deverdo ser plantadas outras espécies, de preferéncia arvores
nativas, para evitar a monocultura e estimular a biodiversidade vegetal e animal.

E) Satide das plantas e dos animais

- O objetivo € prevenir pragas, doencgas e parasitas, seguindo-se os procedimentos relacionados nos
itens B, C e D anteriores. Essas medidas sdo prioritarias e preferiveis a profilaxia.

F) Legislacao
- O Codigo Florestal, a legislacao sanitaria e o Codigo do Consumidor devem ser especialmente

observados e respeitados, além, naturalmente, de toda a legislacio municipal, estadual e federal em
vigor.

- Estar atento as condi¢des de armazenamento, transporte € comercializacao dos produtos, segundo
os critérios da vigilancia sanitéria.



I1 - NORMAS DE PRODUCAO VEGETAL

1. NUTRICAO DAS PLANTAS

1.1. Produtos permitidos

E permitido aplicar, eventual e esporadicamente, elementos quimicos em falta, limitantes da plena
atividade bioldgica do solo e das plantas, em formas ¢ dosagens adequadas. Entre esses elementos
destacam-se o calcio e o fosforo, principalmente nas condicdes brasileiras. Nesse sentido, ¢
permitido o uso de:

a) Calcarios;

b) Fosfatos naturais e semi-solubilizados, farinha de ossos, termo-fosfatos;

¢) Escorias e outras fontes de fosforo de baixa solubilidade;

d) Rochas minerais moidas como fonte de célcio, fosforo, magnésio, potassio e outros elementos;

e) Cinzas vegetais, isentas de produtos contaminantes;

f) Residuos de biodigestores;

g) Estercos e camas isentos de agentes quimicos e bioldgicos nocivos, como agrotoxicos,
antibioticos e outros, sendo que: a) as camas, de origem propria ou de fora da propriedade
organica, devem ser compostadas antes de aplicadas; b) quando o esterco for produzido na
propria unidade orgénica deve ser no minimo curtido antes de ser aplicado ao solo; ¢) quando
o esterco for adquirido de fora da unidade, de propriedades orginicas ou convencionais, deve
ser compostado antes da aplicacio; d) o esterco de galinha deve ser proveniente de criacdes
onde os animais tenham acesso a pastagem, banho sol e nio haja adensamento populacional;
(atualizado pelo Conselho Deliberativo em 21.09.04)

h) Guanos e humus de minhocas;

1) Inoculantes a base de microorganismos;

m) Tortas e farinhas de origem vegetal e animal;

n) Microelementos por via liquida ou solida;

0) Algas marinhas, plantas aquaticas ou similares, preferencialmente processadas ou compostadas;
p) Produtos naturais, como preparados biodindmicos, produtos a base de microorganismos e
enzimas e outros semelhantes.

1.2. Produtos de uso restrito (atualizado pelo Conselho Deliberativo em 21.09.04)

A sua aplicagdo ndo pode se tornar regra nas unidades de producao.

E tolerada a aplicagdo esporadica de produto de solubilidade e concentragdo médias, principalmente
nos sistemas organicos em inicio de operacdo. Estdo incluidos:

a) Sulfato de potassio, desde que seja comprovada a sua necessidade por anélise de solo, a aplicacao
tenha sido solicitada previamente a Certificadora aprovada antes da aplicacdo, e serem adicionados
a matéria organica;

b) Condicionadores de solo de origem mineral, animal e vegetal;

¢) Residuos industriais e urbanos (lixo e esgoto, entre outros), desde que comprovadamente isentos
de poluentes, para evitar a polui¢do por metais pesados e contaminagao por patégenos.

1.3. Produtos proibidos

a) Adubos quimicos em geral, de média e alta concentragdo e solubilidade, exceto nos casos
previstos no item anterior 1.2;

b) Agrotoxicos, biocidas e herbicidas quimicos em geral;

¢) Corretivos, fertilizantes ou condicionadores do solo com produtos quimicos ou biologicos

contaminantes ou poluentes;
d) Superfosfato simples; (incluido pelo Conselho Deliberativo em 21.09.04)



e) Fica proibido o uso de esterco de galinhas criadas em gaiolas. (atualizado pelo Conselho
Deliberativo em 21.09.04)

2. SAUDE DAS PLANTAS

Na unidade de producao, devem ser estabelecidas prioritariamente as medidas de prevengao
mencionadas na letra E dos Principios Gerais. Depois disso, observa-se a adequacdo aos seguintes
itens:

2.1. Produtos e técnicas permitidos

a) Controle biologico: aumento ou diversificagdo da populagdo de inimigos naturais, que inclui a
sua multiplicacdo e soltura nos campos.

b) Métodos fisicos € mecanicos: armadilhas luminosas, barreiras e armadilhas mecanicas, coleta
manual, adesivos, embalagem da produ¢do a campo, uso de calor, frio, som, ultra-som e outros
semelhantes.

¢) Mcétodos vegetativos: plantas repelentes, plantas companheiras, manejo ou erradicacao de
plantas-vetores de predadores e outros semelhantes;

d) Métodos naturais no controle de formigas, tais como controle biolégico, controle a base de
mamoma, gergelim. (atualizado pelo Conselho Deliberativo em 21.09.04)

2.2 Produtos e técnicas de uso restrito

Na ocorréncia de pragas ou doencas, mesmo ja tendo o agricultor adotado as medidas preventivas e
os procedimentos permitidos citados, poderao ser utilizados os seguintes produtos e técnicas:

a) Extratos, caldas e solugdes de produtos vegetais como piretro, rotenona, sabadilha, quassia,
ridnia, saboneteira e outros;

b) Produtos a base de enxofre simples;

c) Caldas bordalesa e sulfocalcica , emulsdes e solugdes a base de dleo mineral, querosene e sabao;
d) Produtos a base de sulfato de zinco e permanganato de potéssio;

e) Oleos vegetais que atuem como espalhantes adesivos;

f) Uso de rotenona ou insumos a base de rotenona no controle de formigas desde que
aprovado previamente pela Certificadora. (atualizado pelo Conselho Deliberativo em
21.09.04)

2.3. Produtos e técnicas proibidos

a) Agrotoxicos, biocidas e herbicidas quimicos em geral, exceto os citados na letra C dos
Principios Gerais;

b) Produtos mercuriais;

¢) Produtos a base de metais persistentes no ambiente, como o mercurio, chumbo, cddmio, arsénio,
enxofre em composto de sintese e outros;

d) Iscas formicidas a base de dodecacloro e as fosforadas;

e) Extrato ou calda de fumo;

f) Espalhantes adesivos que ndo sejam os descritos no item 2.2.e acima;

g) Isca formicida sintética (Mirex-S e outros) (incluido pelo Conselho Deliberativo nesta lista
em 21.09.04)

3. MANEJO DE INVASORAS

3.1. Produtos e técnicas permitidos
a) Técnicas mecanicas como cultivos, rocadas, mondas, capinas manuais e outras;



b) Plantas alelopaticas, adubacdo verde, cobertura morta, cobertura viva, rotacdo e consorciagdo de
culturas.

3.2. Produtos e técnicas de uso restrito
a) Cobertura inerte (como a de plastico), que ndo cause contaminagao ou polui¢do;
b) Aragdo e gradeacao.

3.3. Produtos e técnicas proibidos
Herbicidas quimicos sintéticos, destilados de petroleo e hormonios sintéticos.

4. MUDAS E SEMENTES

a) Na olericultura s6 sdo permitidas as mudas produzidas organicamente, na propriedade, ou
adquiridas de agricultor ou viveirista organico certificado, inclusive bulbos para plantio de cebola.
b) Em outras culturas recomenda-se usar mudas organicas.

¢) Na producio de mudas de hortalicas sera permitido o uso de substrato comercial convencional,
até que haja um substrato orgéanico eficiente e amplamente disponivel.

d) As sementes de hortalicas, as batatas-sementes e os bulbos de alho poderdo ser de origem
convencional, at¢ o momento em que houver no mercado produtos organicos em quantidade e
disponibilidade adequadas .

5. QUALIDADE DA AGUA

a) A 4gua utilizada na irrigacdo e lavagem dos produtos, e a que ¢ fornecida aos animais, deve ser
de boa qualidade e isenta de agentes quimicos e bioldgicos que possam comprometer a saude, a
qualidade dos produtos e os recursos naturais, de acordo com a lei.

b) A AAO podera exigir analise da agua utilizada na propriedade. Se o resultado for contrario ao
disposto no item a, anterior, essa d4gua nao podera ser utilizada, até que o problema seja solucionado
e a qualidade atinja niveis adequados.

¢) A coleta de agua para analise serd acompanhada pela Certificadora ou por empresa ou 6rgao
publico autorizados pela Certificadora.

d) O local e o equipamento de lavagem dos produtos deverdo estar livres de residuos contaminantes
e manter boas condic¢des de higiene e manutengao.
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111 - NORMAS DE PRODUCAO ANIMAL

1. ESCOLHA E AQUISICAO DE ANIMAIS

a) As espécies e racas devem estar adaptadas as condicdes de cada unidade produtiva, visando
produtividade, rusticidade e resisténcia, de acordo com as caracteristicas de tamanho, clima, solo,
relevo, viabilidade produtiva e impactos da atividade sobre os recursos naturais.

b) Na aquisicdo dos animais da-se preferéncia aos provenientes de criacdes organicas; se isso nao
for possivel, ¢ permitida a compra de animais de sistemas convencionais.

¢) E recomendada a aquisi¢do de animais jovens. No caso de mamiferos, as crias logo apos a
desmama; na avicultura, dar preferéncia a pintos de um a trinta dias ou a ovos galados; na
piscicultura, a alevinos.

2. ALIMENTACAO

a) Deve ser buscada a auto-suficiéncia na produ¢do de alimentos das criagdes.

b) Na formagdo e manejo das pastagens e capineiras e na produgdo de silagem e feno devem ser
seguidas as Normas de Producdo Vegetal da AAO.

¢) E recomendada a consorciagdo de gramineas e leguminosas e exigida a diversificagdo das
espécies vegetais.

d) E obrigatério o plantio e a manutengio de arvores e quebra-ventos nas pastagens.

e) As pastagens devem estar em areas aptas para tal atividade, e seguir as praticas de conservacao
de solos, rotacdo de culturas e pastoreio rotativo.

f) E recomendado o uso de capineiras para a produgio de volumosos, suficientes para alimentar o
rebanho durante todo o ano, ¢ a produgdo de concentrados também em volumes suficientes, para
diminuir ou eliminar a dependéncia externa de alimentos produzidos de forma convencional.

g) A alimentagdo de outros animais, além dos bovinos, deve ser complementada com material verde
fresco (hortaligas, rami, guandu, gramineas e outros).

h) Somente 10% da matéria seca fornecida aos animais pode ser de origem convencional ou
25% concentrados em um periodo do ano, desde que a média anual de produtos de origem
convencional na racdo niao ultrapasse 10%. (atualizado pelo Conselho Deliberativo em
21.09.04).

i) E permitido o uso de suplementos, como Premix e Nicleo, desde que os seus componentes sejam
permitidos por essas Normas.

3. SUPLEMENTACAO MINERAL E PROTEICA

3.1. Sao permitidos:

a) Complementos minerais: sal grosso, sal marinho, fosfato bicalcico, farinha de ossos calcinados,
farinha de algas, farinha de ostras, calcario, flor de enxofre e micronutrientes em geral;

b) Complementos vitaminicos: 6leo de figado, 6leo de peixe e leveduras;

¢) Aditivos diversos: algas calcinadas, plantas medicinais, plantas aromadticas, soro de leite fresco,
6leos essenciais, carvao e argila;

d) Outros complementos e aditivos s6 poderdo ser utilizados com autorizagdo prévia da
Certificadora.

3.2. Sao proibidos:

a) Hormonios e os promotores de crescimento e de lactagdo sintéticos, administrados por qualquer
via.

4. INSTALACOES E MANEJO DOS ANIMAIS
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4.1. Procedimentos permitidos:

a) As instalagdes (galpdes, estabulos, galinheiros e outros) devem ser adequadas a cada cria¢do, no
tocante a insolagdo, iluminacdo e ventilacdo naturais, e garantir espago suficiente aos animais, para
que ndo ocorram situagdes de estresse.

b) As instalacdes devem ser mantidas limpas e secas, sendo as camas feitas com materiais organicos
e naturais, e renovadas quando as condi¢des de umidade e higiene o exigirem.

¢) Na limpeza e desinfeccdo das instalagdes e materiais, sdo permitidos detergentes biodegradaveis,
sabdo, sais minerais soluveis, permanganato de potassio, hipoclorito de sodio, cal, soda céustica,
acidos minerais simples (nitrico e fosforico), oxidantes minerais em enxagiies multiplos, agua
fervente, vapor; creolina e vassoura de fogo.

d) Além das condi¢des adequadas ao conforto e a saude dos animais, deve ser garantido ao
rebanhos facil acesso a 4gua e aos alimentos.

e) Nos regimes semi-intensivos de criagdo, deve ser garantido aos animais acesso a areas em que
possam se exercitar e tomar sol, por um periodo minimo de 3 horas por dia.

f) Para aves poedeiras e frangos de corte adultos, a lotagdo maxima permitida em galpao ¢ de 7
aves/m2, garantindo-se sempre o acesso ao sol, por um periodo minimo de 3 horas, e a forragem
verde.

g) Os galinheiros devem ser mantidos vazios por um periodo minimo de 15 dias, até a entrada de
um novo lote de animais.

4.2. Procedimentos proibidos:

a) Estabulacdo permanente dos animais, nao existéncia de soldrio ou d&reas de exercicio,
confinamento em gaiolas e retencdo permanente por correntes, cordas ou por qualquer outro
método.

b) Formas de manejo que levem ao sofrimento, estresse ou alteracdo do comportamento dos
animais.

¢) Uso de material plastico, de serragem ou aparas de madeira tratadas quimicamente, na confec¢ao
das camas.

d) Emprego de baias que restrinjam a livre movimentagdo dos animais ao se deitar ou levantar.

e) Mutilacoes, como o corte de bicos, caudas e orelhas, ¢ outras formas de mutilacdo em sistemas de
marcagao e identificagdo.

f) Sistema de criagdo intensivo.

5. SANIDADE ANIMAL

Devem ser estabelecidas prioritariamente nas unidades de produgdo as medidas de prevengdo
mencionadas nos Principios Gerais desta Norma. Além disso:

a) Sao recomendados os tratamentos homeopaticos, fitoterapicos e demais tratamentos alternativos.
Em caso de risco de vida do animal, serd permitido o tratamento alopatico, mas o fato tera de ser
comunicado por escrito a Certificadora no prazo maximo de 48 horas e os seus produtos nao
poderdo ser comercializados como organicos até que seja cumprida a caréncia estabelecida pelo
pela Certificadora;

b) Sao obrigatorias as vacinas estabelecidas por lei, e recomendadas as vacinagdes para as doengas
mais comuns a cada regido. S3o recomendados também os agentes etiologicos dinamizados
(nosddios ou bioterapicos);

¢) Em animais leiteiros, sdo obrigatdrios os exames de tuberculose e brucelose, a cada 6 meses;

d) Como medida preventiva contra parasitas, recomenda-se a rotagdo de pastagens € o uso de
compostos de ervas medicinais e alho, juntamente com a ra¢do ou o sal mineral;
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e) Na prevengao de bernes e carrapatos, além das medidas preventivas aconselhadas para parasitas,
deve-se manter as esterqueiras cobertas e protegidas de moscas;

f) A higiene no processamento dos produtos sera fator decisivo para o reconhecimento da sua
qualidade.

6. RESTRICOES

E proibido, nas criagdes, de:

a) Compostos arsenicais;

b) Drogas hormonais e anabolizantes sintéticos;

¢) Tranqiilizantes sintéticos;

d) Drogas estimulantes de apetite;

e) Antiparasitarios sintéticos e antibiodticos;

f) Pigmentos para acentuar a cor da gema dos ovos e da carcaca de frangos, e demais corantes. A
critério pela Certificadora serdo permitidos produtos naturais para esses fins;

g) Aromatizantes e flavorizantes artificiais;

h) Injecdes de ferro em suinos.

7. APICULTURA

7.1. Local de instalacdo das colméias

a) A area de coleta deve ser organica ou de mata nativa e de vegetacao variada, para preencher as
necessidades nutricionais da coldnia e contribuir para a sua saude.

b) As colméias devem estar instaladas em dreas organicamente manejadas. Como orientacdo, as
distancias das coolméias das areas em que sao usados agrotoxicos devem ser, pelo menos, de:

b.1) até 30 colméias: 1,5 km;

b.2) de 31 a 50 colméias: 2,0 km;

b.3) mais de 50 colméias: 3,0 km.
¢) Esses nimeros sdo orientativos. Como a questdo ¢ complexa, a Certificadora levara em conta o
pasto apicola, a existéncia de outros apidrios nas vizinhangas, que concorrerdo por alimentacdo e
outros fatores que possam manter ou afastar as abelhas das regides compreendidas naquelas
distancias.
d) Para instalar um apiério, ndo podera haver desmatamento.

7.2. Colméias e manejo

a) E proibido, na construcao das colméias, o uso de tintas, materiais de revestimento e outros
materiais com efeitos toxicos.

b) E proibido o uso de telhas de amianto sobre as colméias, devido a toxicidade deste produto;
recomenda-se telhas de barro, zinco ou outro material atoxico.

¢) Sao proibidos os repelentes convencionais usados por quem coleta produtos apicolas ou
inspeciona as colméias.

d) E permitida a coleta de abelhas silvestres, mas deve ser verificada a auséncia de doencas nos
enxames coletados.

e) A aquisi¢ao de rainhas ou nucleos de abelhas deve ser feita em apiario de confianga do produtor
organico; ¢ permitida a aquisi¢do de enxames em qualquer regido, mas ¢ vedada a comercializacao
do mel da primeira colheita de enxames provenientes de regides de agricultura convencional.

f) E proibida a inseminagio artificial.
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g) Para a produgdo de fumaca, deve ser usada madeira sem tratamento quimico ou materiais
naturais, como palha de milho e outros. E proibido o uso de combustiveis como alcool, querosene e
gasolina para iniciar a combustao.

h) A cera alveolada usada nos quadros, para inicio da producdo, devera ser oriunda de apiario de
confianga do apicultor organico, no qual ndo sdo utilizados materiais e substancias proibidas nas
Normas da AAO.

7.3. Alimentacio e higiene

a) A alimentacdo artificial das colméias deve ser excegdo, para superar a escassez temporaria de
alimento, devida a condigdes climatica anormais; nesse caso, deve haver comunicagdo por escrito a
AAO no prazo méaximo de 48 horas. Nesse caso, alimentar com mel, melago, agiicar mascavo ou
cristal de origem organica, ou sal marinho.

b) Extratos de ervas nativas também sao permitidos, desde que sejam organicos.
¢) No tratamento da traga das colméias ndo ¢ permitida a utilizacdo de naftalina, tetracloreto de
carbono e canfora.
d) Para o controle de pragas e doengas e desinfeccao das colméias, sdo permitidos:

¢ Soda caustica;

o Acidos acético, oxalico, formico e latico;

o Oleos etéricos;

e Enxofre.
e) No tratamento da cria putrida, Varroa jacobsoni ou qualquer outra doenga que afete o enxame, ¢
proibido o uso de penicilina ou qualquer outro antibidtico.

f) Na limpeza e desinfeccdo das intalagdes, sdo permitidos detergentes biodegradaveis, soda
caustica e sabao; para os materiais € equipamentos de contato com o mel, devem ser utilizados agua
fervente, vapor e sabao de coco.

g) Para controlar formigas, ¢ proibido o uso de produtos quimicos.

7.4. Extracao e processamento dos produtos

a) Os equipamentos para extragdo e processamento dos produtos apicolas devem ser construidos
com material inoxidavel.

b) As superficies do equipamento de contato com o mel devem ser de ago inoxidavel ou recobertas
com camadas de cera obtida em apiario organico.

¢) O mel ndo pode ser aquecido a mais de 42° C.

d) No varejo, o mel deve ser comercializado em recipientes de vidro. No atacado, poderdo ser
utilizados recipientes de pléstico, desde que sejam atdxicos.

8. AQUICULTURA

Compreende a criagdo de organismos aquaticos comestiveis, como peixes, camardes e r1as.

a) Os alevinos, pos-larvas e girinos devem ser produzidos na préopria unidade de producao ou vir,
preferencialmente, de criagdes organicas.

b) A agua de cultivo deve ser isenta de agrotoxicos, residuos de adubacao quimica, contaminantes
e poluentes. Deve vir, preferencialmente, de nascentes na propria unidade produtora ou de regides
cobertas por vegetacdo nativa ou em que se pratique agricultura organica.

¢) A adubacio da agua, necessaria ao desenvolvimento do plancton, alimento basico de alevinos,
pos-larvas e girinos, deve ser feita com adubos organicos curtidos, provenientes de criagdes
organicas, como cama de frango ou de galinha, e estercos.

d) A rac¢ao ndo pode conter antibidticos e deve ser composta totalmente por produtos organicos,
como farelos de soja, milho, trigo e arroz, farinha de carne e de peixe e outros.
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IV - NORMAS DE PRODUCAO DE PRODUTOS PROCESSADOS

1. APRESENTACAO

Estas normas foram concebidas como um complemento as normas técnicas ja estabelecidas pela a
AAOQ, que tratam de produgdo vegetal e animal.

Foram consideradas para sua confec¢do recentes legislagdes e recomendacdes internacionais para
alimentos processados e alimentos processados organicos (Codex Alimentarius - FAO/WHO,
Normas da Comunidade Européia e da IFOAM, Food Code - USA), além de discussdes no ambito
da Diretoria Técnica da AAO e produtores de processados organicos.

O Brasil nao possui legislagdo especifica para essa classe de produtos. As normas adotadas pela
AAO nao ferem as legislacdes brasileiras para alimentos e bebidas (controladas pelos ministérios da
Saude e da Agricultura), sendo apenas mais especificas que essas. Assim, deve-se obedecer a
legislag@o vigente e o codigo sanitario.

O Manual BPF - Boas Praticas de Fabricacio - deve estar documentado e implementado nas
unidades processadoras organicas. (atualizado pelo Conselho Deliberativo em 21.09.04).

E recomendado que exista um Plano APPCC -Anilise de Perigos em Pontos Criticos de
Controle documentado e implementado, buscando-se adaptar e desenvolver tecnologias para
garantir os padrées microbiolégicos e nutricionais minimos aceitiaveis sem a utilizacdo de
aditivos artificiais, ou com potencial risco toxicologico para o consumidor. (atualizado pelo
Conselho Deliberativo em 21.09.04).

Muitos aditivos e coadjuvantes de fabricacdo utilizados na industria de alimentos ndo sdo toxicos e
sdo comumente encontrados nos seres vivos e alimentos, ndo existindo motivo para restri¢des de
uso além das previstas pela legislagdo em vigor. O seu uso serd justificado quando ndo houver
alternativa tecnoldgica viavel e trouxer beneficios tecnologicos, nutricionais ¢ de preservagao do
produto.

2. DEFINICOES

- Ingrediente - toda matéria-prima alimentar ou substancia comestivel utilizada na fabricagcdo ou
preparo de um alimento e presente no produto final.

- Aditivo - substancia que ndao se consome normalmente como alimento, nem que se usa
normalmente como ingrediente tipico do alimento, com ou sem valor nutritivo, cuja adigao
intencional ao alimento com finalidade tecnologica (inclusive sensorial) na fabricacao, elaboragao,
embalagem, empacotamento, transporte ou armazenamento, leve, ou de certa forma, espera-se que
possa levar (direta ou indiretamente) a que ele mesmo ou seus subprodutos cheguem a ser um
complemento do alimento ou afetem suas caracteristicas. Sdo, pela legislagdo brasileira,
classificados em:

- Corante: substancia que confere ou intensifica a cor dos alimentos;

- Aromatizante: substancia ou mistura de substancias possuidoras de propriedades odoriferas ou
rapidas, capazes de conferir ou intensificar o aroma ou sabor dos alimentos, incluidas as bebidas;

- Conservador: substancia que impede ou retarda a alteracdo dos alimentos provocada por
microrganismos ou enzimas;

- Antioxidante: substancia que retarda o aparecimento de alteracdo oxidativa nos alimentos;

- Estabilizante: substancia que favorece e mantém as caracteristicas fisicas das emulsdes e
suspensoes;

- Espumifero ¢ Antiespumifero: substincia que modifica a tensdo superficial dos alimentos
liquidos;
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- Espessante: substancia que aumenta, nos alimentos, a viscosidade de solugdes, emulsdes e
suspensoes;

- Edulcorante: substancia organica artificial, ndo glicidica, que confere sabor doce aos alimentos;

- Umectante: substancia que evita perda de umidade dos alimentos;

- Antiumectante: a substancia que reduz as caracteristicas;

- higroscopias dos alimentos;

- Acidulante: a substincia que comunica ou intensifica o gosto acidulo dos alimentos.

Coadjuvantes de Fabricacio - incluem os aditivos necessdrios ou auxiliares as tecnologias de
processamento dos alimentos e as substancias utilizadas nestes processamentos que terdo contato
com o alimento, mas nao deverdo fazer parte de sua composicao final, a ndo ser em niveis de tragos.

3. INGREDIENTES

- Serdo considerados organicos os produtos compostos que apresentarem um minimo de 95%, em
peso, de ingredientes organicos certificados.

- Ingredientes ndo-organicos (quando sem similares organicos disponiveis) e aditivos poderdo
representar no maximo 5 % em peso do produto final.

- Agua potavel e sal refinado sdo ingredientes permitidos sem restricdes e nao serdo incluidos no
calculo do percentual de ingredientes organicos.

- Os produtos compostos que apresentarem 70% de ingredientes organicos serdo rotulados como
produtos com ingredientes organicos, devendo constar nos rotulos as propor¢des dos ingredientes
organicos € ndo organicos.

4. ADITIVOS

Podem ser Permitidos ou Restritos, possuindo cada categoria uma lista positiva.

- Aditivos Permitidos sdo aqueles obtidos de fonte natural através de processo fisico ou fisico-
quimico.

- Aditivos Restritos sao aqueles obtidos por meio de sintese quimica, porém constituidos de
substancias similares a substancias naturais.

- O uso de aditivos s6 sera justificado pela inviabilidade ou inexisténcia de alternativa tecnologica e
devera ser acompanhado por técnico qualificado.

- Todos os aditivos deverao ser escritos no rétulo com o seu nome completo.

- Os aditivos restritos em produtos processados organicos constantes das anteriores Normas de
Produtos Processados da AAO poderdo ser adotados apenas com autorizagdo prévia da
certificadora.

OUTRAS DISPOSICOES

- O produtor deve manter registros das quantidades e origens das matérias-primas organicas e nao-
organicas utilizadas, e da comercializagdo da sua produgdo, e apresenta-los ao técnico da AAO
sempre que solicitado.

- Para o processamento de produtos organicos deverdo ser adotados os principios de Boas Praticas
de Fabricacido (referéncia: Manual de Boas Praticas de Fabricacio para as Industrias de
Alimentos).

- A certificadora podera exigir da unidade de processamento de produtos organicos o detalhamento
do processo de fabricacao (fluxograma), o nome responsavel técnico, os registros de produtos, o
projeto de andlise de perigos, os pontos criticos de controle, os padrdes de identidade, qualidade e
origem dos aditivos utilizados e outras informagdes necessarias para garantir as boas caracteristicas
dos processados.

- A certificadora avaliara a unidade de processamento.

- A higienizagdo das instalagdes e dos equipamentos serd feita apenas com produtos biodegradaveis.
Em caso de duvida, consulte antes a Certificadora.
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- A higiene de todo o processamento , das instalacdes e dos funcionarios serdo fatores necessarios
para a certificagdo.

- Os produtos orgénicos devem ser mantidos separados de produtos ndo organicos, durante a
armazenagem € o transporte.

- Todas as matérias primas deverdo estar mencionadas no rétulo do produto em ordem de peso
porcentual , de forma a ficar clara a origem dos materiais utilizados (organica ou nao).

- A rotulagem devera cumprir as exigéncias da legislacdo especifica (instru¢do normativa 007 de 17
de maio de 1999) .

- Nao ¢ permitida a irradia¢ao de alimentos.

- A defumacgdo somente podera ser realizada com combustivel produzido organicamente.

- As embalagens ndo devem deixar residuos que contaminem os alimentos, utilizando sempre que
possivel materiais reciclaveis.

- Ervas e condimentos poderao ser listados como temperos quando o percentual destes for inferior a
2%.
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ANEXO I - LISTA DE ADITIVOS PERMITIDOS EM PROCESSADOS ORGANICOS

Classe Nome Exemplos/ Origens
Corantes Corante natural Cacau, carotenoides, beterraba,
Caramelo natural antocianinas, urucum, cochonilha,
acafrao, clorofila etc.
Aromatizantes Aroma natural Substancias odoriferas ou sapidas em
estado natural ou beneficiadas,
condimentos, especiarias, 6leos
essenciais, oleorresinas, balsamos,
extratos, destilados etc.
Antioxidantes Fosfolipideos Lecitina
Extratos de plantas Alecrim, resina de guaiaco
Conservantes Acido acético Vinagre
Estabilizantes Fosfolipideos Lecitina
Exudados vegetais Goma arabica
Extratos vegetais Goma guar
Gomas microbianas Goma xantana
Espessantes Extratos de algas vermelhas | Agar agar, carragena

Extratos de algas marrons
Exudados vegetais
Extratos vegetais

Pectina ATM

Amidos

Alginatos
Goma arébica, goma caraia, goma
jatai, goma adragante , goma guar

- 18 -




ANEXO II - ADITIVOS DE USO RESTRITO EM PRODUTOS PROCESSADOS

ORGANICOS
Classe Nome Exemplos/ Origens
Corantes Corante natural sintetizado Carotendides, antocianinas, riboflavina
Caramelo modificado Obtidos por processo amdnia ou sulfitacdo
Aromatizantes Aroma natural refor¢cado
Aroma reconstituido
Conservadores Diacetatos

Propianatos e acido propionico
Didxido de carbono

Antioxidantes Acido ascorbico
Acido citrico
Tocoferois

Estabilizantes Mono e digliceridios
Polifosfatos

Citrato de sodio

Lactato de sodio
Celulose microcristalina
Fosfato dissddico
Tartarato de sddio

Espessantes Carboximetilcelulose
Mono e digliceridios
Pectinas BTM

Amidos modificados

Edulcorantes Polidis Manitol, xilitol
Polipeptideos Taumatina

Umectantes Glicerol
Sorbitol
Lactato de sodio

Antiumectantes Carbonato de calcio
Carbonato de magnésio
Cosfato tricalcico

Acidulantes Acido citrico
Acido fosforico
Acido fumarico
Acido gliconico
Acido glicélico
Acido latico
Acido malico
Acido tartarico
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ANEXO III - COADJUVANTES DE FABRICACAO PERMITIDOS EM PROCESSADOS

ORGANICOS

Nome

Funcao

Acido de tanino

Agente de filtracdo

Arg6nio Gas inertizador

Bentonita Agente clarificante

Carvao ativado Desodorizante ou descolorante
Celulose Agente clarificante e filtrante
Cera de abelha Agente lubrificante

Cera de carnauba

Agente lubrificante

Dioxido de carbono

Secagem de uvas, gés inertizador

Etanol

Solvente

Gelatinas Agentes de clarificagdo

Lactose Fornecer nucleos de cristalizacio

Nitrogénio Gaés inertizador

Oleos vegetais Agentes lubrificantes ou inibidores de formacao de espuma
Oxigénio Agente oxidante

Perlita Filtrante

Talco Agente antiaderente, agente de polimero

Terra diatomdacea Filtrante

ANEXO IV - COADJUVANTES DE FABRICACAO DE USO RESTRITO EM

PROCESSADOS ORGANICOS

Nome

Funcao

Acido sulfurico

Ajuste de pH, degomante

Carbonatos de célcio, potassio, amonia,
magnésio

Ajuste de pH, corre¢do de pH, agente tamponante

Cloreto de célcio, magnésio, potdssio

Agente de coagulacdo

Cloridrato de magnésio

Agente de coagulagao

Lactatos de calcio, sodio, potassio

Acidulantes, ajuste de pH

Malatos de calcio, sodio, potassio

Ajuste de pH
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PARTE 11

ILA . REGULAMENTOS DE CERTIFICACAO

Este capitulo foi extinto deste documento (atualizado pelo Conselho Deliberativo em 21.09.04).

Os Regulamentos de Certificagdo, inclusive: prazos de conversdo em conformidade com a IN n°® 07
de maio de 1999 do MAPA; condigdes para conceder, manter, suspender, estender, reduzir ou
cancelar uma certificagdo passam a ser procedimentos e normas da AAOCERT expressos no
Manual de Certificagdio de Produgdo Organica da AAOCERT (consultar website
www.aaocert.com.br)

IL.LB REGULAMENTOS DE RECIPROCIDADE DE CERTIFICACAO

Este capitulo foi extinto deste documento (atualizado pelo Conselho Deliberativo em 21.09.04).

Os Regulamentos para estabelecer reciprocidade de certificagdo com outras certificadoras ou para
reconhecer produtos e produtores certificados por outras certificadoras passa a ser responsabilidade
da AAOCERT e estard descrito nos seus procedimentos. (consultar website www.aaocert.com.br).

II. C. REGULAMENTOS DAS FEIRAS DO PRODUTOR ORGANICO DA AAO

Este capitulo foi extinto deste documento (atualizado pelo Conselho Deliberativo em 21.09.04).

Este Regulamento passa a ser um documento publicado a parte e aplicado somente aos produtores
organicos que participam das Feiras da AAO.

ILD. REGULAMENTOS DO SELO ORGANICO

Este capitulo foi extinto deste documento (atualizado pelo Conselho Deliberativo em 21.09.04).

Este Regulamento foi reescrito em conjunto com a AAOCERT e se encontra em documento a parte.
Disponivel sob solicitagao.

ILE. ESTRUTURA DE CERTIFICACAO

Este capitulo foi extinto deste documento (atualizado pelo Conselho Deliberativo em 21.09.04).

A estrutura de certificagdao (Conselhos, etc) consta do Manual da AAOCERT.

ILF COMISSAO DE ETICA

Este capitulo foi extinto deste documento (atualizado pelo Conselho Deliberativo em 21.09.04).
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